Taze meyvelerin birincil Uretimi (yetistiriciligi-hasat), _
kosullandiriimasi, paketlenmesi, depolanmasi ve taginmasi igin lyi
Hijyenik, Tarimsal ve Uretim Uygulamalarn Kilavuzu.

1 Hedefler

1.1 Birincil dretimde (agik tarla ve seralar), paketleme, depolama ve nakliye, insan tiiketimine uygun giivenli gida
elde etmek igin taze meyve Urunleri igin temel hijyenik prensipleri belirleyin.

1.2 Birincil dretim (yetistirme-hasat), kosullandirma, paketleme, depolama ve meyvelerin tasinmasinda genel hijyen
uygulamalari igin 6zel énerilerde bulunun.

1.3 Uriintin ézelliklerini ve kalitesini korumak igin gerekli olan iyi tarim ve Uretim uygulamalari hakkinda énerilerde
bulunmak.

1.4 Uretim zincirinde yer alan kisilerin giivenligini ve saghgini korumak icin galisma kurallari olusturun.

1.5 Surdurilebilir bir Gretim sisteminin uygulanmasi yoluyla tretken alanlarin ve insan saghginin dogal kaynaklarini
korumak.

1.6 Belirli kilavuzlar icin teklif yonlendirme.
2 Kapsam

Bu Uretim, zirai ve hijyenik uygulamalar rehberi, meyve ekilmesinden meyvenin piyasaya sunulmasina kadar taze
meyve Uretimine uygulanacaktir.

3 Tanimlar

Tanmsal su : tarimda (tarla, meyve bahgesi vb.) Sulamada, don kontroliinde, fitoterapétik ajanlarin uygulanmasi
vb. Igin kullanilan suyu ifade eder.

Ieme suyu : Yirirlikteki mevzuatta belirtilenlere uygun su: Arjantinli iltica Kanunu, Bélim XII, Madde 982.

Yiyecek : insan tarafindan alinan ve organizmaya biyolojik islemlerin geligimi igin gerekli olan malzemeleri ve
enerjiyi saglayan, dogal veya islenmis maddelerin tim maddeleri veya karigimlari. Besin terimi ayrica, besinlerin
hazirlanmasinda veya tedavisinde kullanilan, besleyici degeri olan veya olmayan maddeler veya maddelerin
karisimlarini da igerir.

Kalite : Hukuki, teknik ve ticari gereklilikleri gdzeterek, tiketicinin ihtiyaglarini karsilama kapasitesine bagli olarak,
mallarin veya hizmetlerin yonleri ve 6zellikleri grubu.

Kompostlama : Termofilik bir baglangic asamasi da dahil olmak Uzere kontrollli biyo-oksidasyon islemleri yoluyla
organik alt tabakadan gecen proses, organik maddeyi stabilize eder, kokuyu giderir ve patojenik seviyeyi azaltir.

Tiiketiciler : intiyaglarini karsilamak amaciyla yiyecek alan veya alan insanlar. Kirlenme: Yiyecek ya da besin
ortaminda ONE (1) kirletici maddenin sokulmasi ya da varhgi.

Capraz kirlenme : Uretim siirecinde olasi kirlenmenin kaynaklari veya vektérleriyle dogrudan veya dolayli temasla
gida kirliligi.

Kirletici : Herhangi bir biyolojik veya kimyasal madde, yabanci madde veya yiyeceklere kasitli olarak eklenmeyen
ve guvenliklerini tehlikeye atabilecek diger maddeler.



Dezenfeksiyon : Kimyasal ajanlar veya uygun fiziksel yontemlerle, binadaki, tesislerdeki, makinelerdeki ve mutfak
gereglerindeki mikroorganizmalarin sayisinin, hazirlanan gidalarin kirlenmesine izin vermeyen bir dizeyde
azaltilmasi. Atik su: Yapilan islemlerin herhangi birinde kullanildiktan sonra atilan tim sivi.

Ambalaj : Muhafazay! saglamak ve urliniin taginmasini ve tasinmasini kolaylastirmak icin hazirlanmis ambalaj,
ambalaj veya ambalaj malzemesi.

Kurulug : Hammaddeleri ve / veya ONE (1) islenmis gidayi ve bunlarin depolanmasini kosullandirmak igin iglemlerin
ve islemlerin yapildigi alani ve / veya binayi iceren ortam.

Taze meyveler : Tiketiciye genellikle dogal hallerinde veya minimum isleme tabi tutulanlar (dogal).

Yiyecek masumiyeti : Gidanin hazirlandiklari yere gére hazirlandiklarinda ve / veya alindiklarinda musterilere zarar
vermeyeceginin garantisi.

Uygun olgunlagma : Segilebilecegi bir Grinin gelisme durumu. Meyve kullanimi: Meyve Urliininde bitmis bir gida
elde etmek igin, isleminin herhangi bir asamasinda, depolanmasi ve nakliyesinde yapilan tim iglemler.

Yetkili organizma : Ulusal Devletin belirli islevleri yerine getirmek igin yasal fakilteler verdigi, resmi veya resmi
olarak onaylanmig organizma.

Patojen : Hasar veya hastaliga neden olabilen mikroorganizma.
Tehlike : Potansiyel hasarin aqualitative ifadesi.
Veba : Bitkilere veya bitki Uriinlerine zararli bitki, hayvan veya patojenik ajan turleri, irklar veya biyotipleri.

Bitki saghgi Griinii : istenmeyen bitki tirlerini, hayvanlari veya mikroorganizmalari énlemek, kontrol altina almak
veya imha etmek amaciyla Uretilmis herhangi bir madde, biyolojik madde, madde veya biyolojik madde karisimi;
bitkilerin ve onlarin Grlnleri.

izlenebilirlik - Malin Gretim yerinden, lottan, kurulus vb. Yerlerden hedef noktaya kadar eksiksiz bir gekilde
denetlenmesini saglayan prosedur grubu.

Agrokimyasal kalinti : Bitki saghg Griinine maruz kalmanin bir sonucu olarak, insan veya hayvan tuketimi igin
herhangi bir tarimsal Uriinde veya gidada veya bir Giriinde veya gidada bulunan herhangi bir madde veya belirlenmis
biyolojik ajan. Terim, toksikolojik dneme sahip olarak kabul edilen metabolitleri ve safsizliklari igerir.

Risk : Hasar olugsma ihtimalinin nicel ifadesi.

Akil saghgi : Hammaddelerin, gida Urinlerinin ve / veya ¢ogaltma malzemelerinin kalitesi, kendileri igin zararl olan
elementlerden arindiriimig, mimkun olan en Ust diizeyde.

Danigman : Proseddrlerin belirlenenlere uygun olup olmadigini degerlendirmek icin bir dizi gézlem yapan kisi.
4 Birincil Uretim
4.1 Amag

Meyve zincirini veya besin zincirinin sonraki asamalarinda tiketime uygunlugunu tehlikeye sokabilecek mahsuliin
kirlenme olasiligini azaltmak.

4.2 Gerekge

Cevresel faktorler ve yonetim uygulamalari, taze meyve urinlerinin ekilmesi sirasinda farklh tirde kirlenme meydana
getirebilir.

4.3 Hammaddenin iiretildigi ortamin hijyeni



4.3.1 Uretim yeri segimi:

- Muhtemel kirlenme tehlikelerini belirlemek i¢in ekim yerinin énceki ge¢cmisini ve bitisik partilerin gecmis ve mevcut
kullanimini degerlendirin.

- Meyvelerin taze tiketilmesi icin meyve agagclarini, potansiyel olarak zararli maddelerin bulundugu yerlerin
yakinindaki alanlarda yetistirmeyin, érnegin:

Kanalizasyon.

Camur.

Agir metaller.

Tehlikeli kimyasallar.

Hayvan digkisi

Zehirli yabani otlar.

Hava kirliligi.

Hayvancilik veya kuslar ile yapilan islemlerin veya olagandisi miktarda vahsi yasamin yapildidi yerler, vb.

- Bunlar, bu yiyeceklerin veya tiirevlerinin saglik riski olusturan seviyelerde kirlenmesine neden olabilir.

- Kirlenme nedenleri ortadan kaldirilabiliyorsa, ekime devam etmeden énce duzeltici bir plan veya eylem planlari
uygulayin.

- Toprakta yapilan faaliyetlerin kaydini tutun ve tekrar kullaniimasi durumunda, Uretken gegmisini kaydedin.
4.3.2 Toprak veya ylizey:

Topragin veya substratin iyi fiziksel, kimyasal ve biyolojik kosullara sahip olmasi tavsiye edilir. Drenaj, patojenik
mikroorganizmalarin ¢ogalmasini tesvik eden yiksek nemli mikro-iklimlerin kurulmasini énlemek icin yeterli
olmalidir.

4.3.3 Insan tiiketimi igin su:

Akilda tutulmasi gerekir:

- Sadece igme suyu kullanin.

- Kullanilan su kaynaginin kalitesini periyodik analizlerle degerlendirin.

- Su biriktirme ihtiyacinda kirlenmeyi 6nlemek igin rezervuarlari tasarlayin, insa edin ve bakimini yapin.

4.3.4 Tarimsal su (sulama, ekipman ve aracglarin yikanmasi, giibrelerin ve bitki saghgi diriinlerinin ¢ozeltileri
igin, vs.):

- Insan ve / veya hayvan diskilar, tehlikeli mikroorganizmalar veya maddelerden arindirilmis olmalidir
(6rnegin: Escherichia coli, koliformlar, parazitler, Shigella sp., Listeria monocitogenes , agir metaller, arsenik,
siyanur vb.) Ve Zirai ila¢ kalintilari.

- Tarimsal su kaynaginin kalitesini, mikrobiyal kirlenmenin yani sira zirai kimyasal kalintilarin ya da diger zararl
maddelerin belirlenmesi icin periyodik analizler yoluyla degerlendirin.

- Farkh Uretken iglemlerde kullanilan suyun, gida yoluyla tiketicinin saghgi icin risk teskil etmedigi alanlarda
yetistirme yapilmaldir.

4.3.5 Tarimsal su temini:

Tarimsal su sikga paylasilan bir kaynaktir, bu nedenle ortak hidrografik havzayi etkileyen faktorlerin akilda tutulmasi
o6nemlidir. Arazi topografyasinin yani sira bitigik alanlarin gegmis ve simdiki kullanimi da kirlenmeyi kolaylastiran
faktorlerdir. Kentsel alanlarin, sanayi tesislerinin, atik sular igin aritim tesislerinin, evcil hayvanlarin ¢opliklerinin,



¢Op alanlarinin veya yukari havzadaki yiksek konsantrasyonlarda yabani hayvanlarin varhidi, asagi havzadaki olasi
kirlilik kaynaklandir.

4.3.6 Sulama:

Sulama suyu, Urlin kontaminasyonunun énemli bir faktéri olabilir, bu 6zellik, suyun kalitesine ve kullanilan sulama
yonteminde, Ozellikle hasata yakin olmak lzere Ozel bir 6zen gerektirir. Sulama yontemi gesitli faktorlerin bir
fonksiyonu olarak secilse de, suyun bitkinin yenilebilir kismi ile temasi dnlenmelidir. Bu nedenle damla sulama,
urunle karik veya yagmurlamadan daha az temas eder. Kabul edilen sulama sistemi, kaynagin en iyi sekilde
kullanilmasini saglamak ve gevre Uzerindeki olumsuz etkileri en aza indirgemek icin suyun duzgin ve etkili bir
sekilde dagiimasini saglamalidir.

4.3.7 Meyve bahgesindeki hayvanlar:
Ureticiler sunu digiinmelidir:

- Hayvancilik ve diger evcil hayvanlar, ekim mevsiminde meyve bahgesinden uzak durmalidir. Bu amacla, ekilen
sektorler kablolu veya citle gevrilmeli veya hayvanlar rahatgca kapatiimalidir.

- Hayvanlarin bytdaga komsu tarlalar ayirmak ve yagmur, sulama hendekleri veya basit ylizeysel akis nedeniyle
hayvan digkilarinin akmasini veya damlamasini énlemek igin cilalar, dolgular, canli bitki gitleri vb. Inga edilmelidir.

- Bu faunayi uzaklastirmak veya baska alanlara yonlendirmek icin iyi tarimsal uygulamalarin kullaniimasiyla, biyik
miktarlarda vahsi fauna konsantrasyonundan kaginilmalidir. Gorsel, isitsel veya fiziksel caydirici araglar, timi vahsi
hayvanlarin yonetimini ve korunmasini diizenleyen mevzuat ile uyumlu olarak kullanilabilir.

- Calisan hayvanlar kullaniliyorsa, onlari hasat sirasinda kullanmama pancaridir.
- Calisan hayvanlar saglkh olmali, asilanmis ve parazit ve hastaliklardan arindiriimis olmahdir.
4.3.8 Organik giibreler:

- Organik gamur ve sehir organik kalintilarindan kaynaklananlar da dahil olmak UGizere organik gtibreler topraga dahil
edilmeden 6nce patojenik ajanlari yok etmek igin isleme tabi tutulmalidir (kompostlama veya baska). Aksi takdirde,
Uriinid veya etrafini saran gevreyi kirletebilirler.

- Urliniin kirlenmesini énlemek igin organik giibreyi hasat éncesinde iyice uygulayin.

- YurUrlukteki normlara gére, daha 6nce gubrelenmemis toprak tadilatlari olarak lagim ¢gamuru ve organik kentsel
artiklarin  kullanilmasi yasaktir. Bu organik degisikliklerin kullanimindaki kisitiamanin, ekim déneminde
uygulanmayacaklarini belirledigi dikkate alinmalidir.

- Organik gubrelerin agir metal icerigi belirlenen maksimum sinirlar igerisinde olmalidir.

- Agir metallerle kirlenmis organik gubreler veya maksimum sinirlari kesin olmayan diger kimyasal maddeler
kullanmayin.

- Kompostlamanin yapildigi yerler, ekim yapilan yerlerden veya toplanan malzemenin kullanildigi veya depolandigi
yerlerden izole edilmelidir.

- inorganik veya kimyasal giibrelerin kullanilmasi durumunda, bunlar SENASA'ya kaydedilmeli ve potansiyel olarak
insan saghgi igin toksik kalintilari énlemek i¢in belirlenen dozlarda, 6nerilen dozlarda kullaniimalidir.

4.3.9 Bitki saghg driinleri:
- Bitki saglidi urinlerini yalnizca diger kontrol yontemleri etkili olmadiginda kullanin.

- Her bdlgenin 6zelliklerini dikkate alarak, yalnizca SENASA tarafindan tescil edilmis ve belirli mahsul / hagere /
hastalik igin énerilen Grinleri kullanin.



- Satin alinan Urlnlerin konteynirlarinin, etiketlerinin ve etiketlerinin bittnligind dogrulayin.
- Bitki saglig1 Grtnlerini, kendi etiket ve etiketleriyle orijinal ambalajlarinda saklayin.

- Kirlenme olasiligini 6nlemek igin, ekimin gergeklestigi yerlerden veya toplanan Urinin kullanildiyi veya
depolandidi yerden izole edilmis kilitli depolarda saklayin. Bu yerler iyi havalandirilacak ve dogal ve yapay isikla
aydinlatilacaktir.

- Depozitoya, yalnizca Uriintn kirlenmesi olasilidi dahil, kullanimi ve dolayh tehlikeleri hakkinda tam olarak bilgisi
olan nitelikli personele erigime izin verin.

- Bitki saghgi urlnlerini turlerine (bocek oldurlciler, herbisitler, mantar ilaglar vb.), Formuilasyonlarina ve
konteynerlerine gore raflara yerlestirin.

- Bitki sagligi Grlnlerinin depolandigi yerlerde, gorindr bir yerde acil durumlar igin adres ve telefonlarin bulundugu
BIR (1) liste olmalidir.

- Dozlar, uygulama anlari, gevre kosullari, seyreltme suyunun kalitesi, vb. lle ilgili etiket tavsiyelerine uyarak tarim
kimyasallarini hazirlayin ve uygulayin.

- Zirai llaci hazirlama ve uygulama sirasinda sigara igmek, yemek yemek veya igmek yasaktir.

- Isgiler, triinde toksik kalinti birakma olasili§i da dahil olmak (izere kimyasallarin insan saghigina sagladig
tehlikelere tam olarak asina olmalidir. - Zirai ilaglar kullanan personel, uygun kiyafetler giymeli ve pestisitlerin
glvenli kullanimi igin tim norm ve prosedurlerin farkinda olmalidir.

- Puskdrttculeri iyi durumda tutun ve kullanmadan énce bunlari dogru sekilde kalibre edin. - Kalintilari gidermek ve
ekipmanin asinmasini énlemek icin boya tabancasini her uygulamadan sonra dikkatlice yikayin.

- Uygulama ve hasat arasindaki bekleme sirelerine uyunuz.
- Sivi agrokimyasallarin kaplari, perfore edilmeden veya tahrip edilmeden 6nce U¢ kez yikanmalidir.

- Agrokimyasal kaplarin ortadan kaldirimasi, c¢evre U(zerinde muimkin olan en kigik etkiye neden
olmalidir. Toplama ve elden gikarma igin resmi hizmetleri kullanin.

- Ureticinin imha etme talimatlarina uyun. Saklamayin ya da yeniden kullanmayin.
- insanlarin veya hayvanlarin atilan kaplara maruz kalmasindan kaginin.
4.3.10 Dikim materyali:

- Dikim materyali, 20.247 sayili Kanun ve yururlUkteki yonetmeliklere gére, uygun sekilde tanimlanmali, kokleri
kadar iyi bir sekilde agsilanmali ve topraga veya alt tabakaya bulasabilecek zararli ve hastaliklardan arindiriimahdir.

- Varsa, yetkili Resmi Organizma tarafindan onayli malzemenin kullaniimasi énerilir.

- Bitki saghgi Urunlerinin kullanimini en aza indirmenin bir yolu olarak, mimkin olan en énemli zararllara ve
hastaliklara karsi genetik direnci olan ve alanin tarimsal kosullarina adapte edilmis ¢esitler / ¢cesitler kullanin.

- Hemen ekilmezse, bozulmalarini (kurutma, zararli maddelerle kirlenme, patojenik mikroorganizmalar, zararli
bdcekler ve hastaliklar, cimlenme kapasitesinin kaybi, vb.) Azaltmak icin gerekli dnlemleri alin.

4.3.11 Tesisler:

- Her hijyenik sarti tespit etmek icin her kurum ayri ayri degerlendirilmelidir. Ciftliklerin gogunda kalici tesisler (evler,
banyolar, barakalar, tanklar, degirmenler, pompalar, seralar, tortular, vb.) Onceden kurulmus olsa da, gapraz
kontaminasyonlardan kaginmak ve bunlarin yapilabilmesi i¢in genel yerlesimi incelemek dnemlidir. Alanlari daha
yiiksek veya daha diisik kirlilik derecelerine gére tanimlamak icin. Uriiniin her zaman daha kirli alanlardan daha az
kirli olanlara olan akisini belirlemek de énemlidir. Ayni sekilde, tesislerin icinde (haneler, evler, seralar vb.) Uriiniin



akigl gapraz kirlenme olasiliyini en aza indirmelidir. Ciftlik yerlesimi bastan itibaren planlanabiliyorsa, lyi Tarim
Uygulamalari kavrami akilda tutulmahdir.

- Tesisler ve bunlarin genigletiimeleri ve / veya iyilestirmeleri (6n camlar, degirmenler, tanklar, haneler, seralar vb.):

Yiyeceklerin masumiyetine veya kabiliyetine yonelik herhangi bir tehdit bulunmayan yerlere (kirli ortam, yakin
endustriyel faaliyetler, taskin olasiligi veya veba istilasi, etkin atik bertarafi olmayan alanlar vb.) Yerlestiriimelidir.

Saglam bir yapiya sahip olun ve zararlilari barindirmaktan ve gogalmasini dnlemek igin tasarlanmaldir.
Gerektiginde yeterli bakim, temizleme ve dezenfeksiyon yapin.
- Tum iglemleri tatmin edici bir sekilde yapmak icin yeterli alana sahip olmak.

- Tesisler, ciftlik ekipmanlarina yonelik bir barinak, kaplarin, hayvansal gidalarin veya tohumlarin depolanmasi, vb.
Gibi gesitli amaglar icin kullanildiginda, yiyecekleri kirletebilecek hassas islemleri bélmeler, ayriimis yerler veya
diger etkili yollar.

- Kalici ve / veya gegici personel icin konut ciftlik sinirlar igerisinde ise saglam bir yapiya sahip olmali, bakimli ve
hijyenik ve herkes i¢in yeterli alana sahip olmalidir.

- Her tesisteki elektrik devreleri (konut, meskenler, ofisler, depozitolar, vb.) Giivenli veya dodrudan ya da dolayli
temas.

4.3.11.1 Banyolar ve tuvaletler

Bu konu, bu tesislerin sahip oldugu énem nedeniyle, olasi kirlilik kaynaklari oldugu ve tarimdaki yénetiminin zor
olmasi nedeniyle 6zel olarak ele alinacaktir. Tarla personelinin agikta idrar yapma ve diski yapmalarini engellemek,
yetistirme asamasinda meyve Urunlerinin kontaminasyonunu kolaylastirmak icin varliklarinin énemini vurgulamak
gerekir.

Yanlis atik su ve kati atik ydnetimi gida kirlenmesine neden olabilir.

- Saha personeline banyolar, tuvaletler, tuvaletler ve tuvaletler saglanmalidir. Bu tesisler kalici veya tasinabilir
olabilir.

- Banyolarin ve tuvaletlerin miktari, onlari kullanan isgilerin sayisina gore, belirlenmis belediye dizenlemelerine
uygun olmalidir.

- Bu tesislere erisim ne kadar kolaysa, bunlari kullanma olanaklari o kadar biy(k olur.

- Herhangi bir yerde tahliye edilmemesi icin (ekim alanlar dahil), sadece dinlenme surelerinde degil, her an
kullanimlarina izin verilmelidir.

- Bu tesisler, tarimsal su kaynaklarinin yakininda veya kolayca su basabilen yerlerde veya akintinin onlari tahrip
edip asagi havzadaki alanlari kirletebileceg@i yerlerde bulunmamalidir.

- Kalici veya portatif tuvaletler veya tuvaletler, kolay temizlenebilen malzemeler ve baglanti parcalari ile iyi bir
sekilde yapilmalidir.

- Atiklar, tarim alanlarindan uzakta bulunan septik tanklara, paketleme sundurmalarindan veya yiyeceklerin islendigi
diger yerlerden veya yiyeceklerin hijyenini saglayan baska bir sistemden banyolara kolay erigim saglayarak tank
kamyonlari tarafindan elimine edilebilir. Is yeri.

- Kanalizasyon sisteminde herhangi bir sizinti veya tasma olmasi durumunda bir acil durum plani bulunmali ve
personel bu acil durum icin egitilmelidir.

- Banyolar, personelin hijyeni icin yeterli miktarda girdi saglamalidir (tuvalet kagidi, sabun, kagit havlu ve ¢op
sepeti).



- Banyolar ve tuvaletler giinliik olarak veya kullanim yogunluguna gore periyodik olarak temizlenmeli ve dezenfekte
edilmelidir.

- Lavaboya su saglayan tanklar diizenli olarak bosaltilmali, temizlenmeli, dezenfekte edilmeli ve tekrar icme suyuyla
doldurulmaldir.

4.3.12 Ekipman, kaplar ve aletler:

- Ekipman (makine, sulama ekipmani), aletler (makaslar, bigaklar, toka bicaklar, aletler vb.) Ve yiyeceklerle temas
edecek yeniden kullanilabilir kaplar (hasat kaplari vb.) Saklanacak sekilde tasarlanmali ve Uretilmelidir. Yiyeceklerin
kirlenmesini 6nlemek igin temizler, dezenfekte edilirler ve uygun sekilde temizlerler.

- Yapiminda kullanilan malzemelerde, yiyecekleri kullanimlari ile kirletebilecek toksik maddeler oimamalidir.

- Ekipman ve aletler, yiyecekleri (keskin bigaklar ve makaslar, tarim makinalari temiz ve iyi durumda, iyi calisma
kosullarinda sulama ekipmanlari vb.) Bozulmadan kullanimlarina gére ¢alismahdir.

- Ozellikle, sulamada kullanilan pompalara, motorlara ve ekipmanlara 6nleyici bakim uygulayin. Elektrik
carpmalarini 6nlemek i¢cin pompa ve elektrik motorlarinin topraga bagl oldugunu dogrulayin.

- Hasat i¢in kullanilan merdivenler, operatoriin glivenligini saglayan sartlara uyacaktir.

- Ozel BUYUK (3) merdiven basamaklarinda, korunma durumlarini gérmek icin renksiz malzemelerle korunmalari
gerekir.

4.4 Toprak isleme

Toprak isleme, yalnizca kosullarini iyilestirmek ve / veya mahsullin gerektirdigi zaman ve etkisini en aza indiren
teknik ve ekipmanla yapiimalidir.

Toprak dezenfeksiyonu ve / veya kimyasal yollarla sterilizasyon, solarizasyon, trlin rotasyonlari, dayanikh gesitlerin
kullanimi, vb. Gibi alternatif uygulamalara oncelik verilerek gerekcelendirilmelidir.

4.5 Don kontrolii

Don kontroli, her tir ve gesid icin kritik sicakliklara ve siirelere gére yapilmalidir. Isitma sistemlerinin kullaniimasi
durumunda, en dusuk zararli madde emisyonunu ureten ve mumkuin olan en yuksek isletme guvenligini sunanlar
kabul edilmelidir. Isiticilar, bacaya sahip olmali ve en diislik duman emisyonuna sahip yakitlarin kullaniimasi tavsiye
edilmektedir. Yurdrlukteki yasalara uyun.

Donma kontrolu i¢in genel sulama kullaniliyorsa, trlnlerin mikrobiyolojik veya kimyasal kirlenmesini 6nlemek igin
su kalitesine 6zel dikkat gdsterilmelidir.

4.6 Personel

Birincil Uretimdeki insanlar yeterli kisisel hijyene sahip olmali, davranmali ve uygun sekilde davranmali ve gidanin
bulagsmadan ve bozulmadan korunmasindaki iglevlerini ve sorumluluklarini bilmelidir. Genel olarak 4.7.4. Maddede
belirtilenlere uymalidirlar.

4.7 Hasat
4.7.1 Amag:

Ticari ilgi alanini, kalitesini ve akil saghgdini koruyacak ve hasat sirasinda kontaminasyonunu énleyecek sekilde
toplayin.

4.7.2 Gerekge:

Meyveleri 6zellikleri nedeniyle meyveler hasat sirasinda hasara, morluklara ve kontaminasyona kargi hassastir ve
paketleme yerine tasinir.



4.7.3 Genel degerlendirmeler:

Personelin verimli ve gecikmeden calismasini organize etmek igin faaliyetlerin planlanmasi ve gerekli hasat
girdilerinin 6ngoérilmesi énerilir.

Hasat sirasinda:
- Tum faaliyetlerin hijyene, verimlilige ve hizina katkida bulundugu igin hasat yerini diizenli tutun.

- Her Uriin igin uygun olgunlukta hasat edin ve tirler igin en iyi ayirma yontemini kullanin (gekme, kesme, biikme,
vb.). Istenen olgunluk derecesi, biiyiikligii ve rengiyle hasat edilmis tiriinden bir drnek alin ve saha denetgileri veya
hasat ekibi liderleri igin referans olarak kullanin. ise baglamadan énce iscilerin onlari anladigini kontrol ederek net
talimatlar verin.

- Cig hala ekin oldugunda, yagmur sonrasi veya yuksek nemli ortamlarda saatlerce ylksek sicakliklarda
calismaktan kaginin.

- Hasat artiklari, disen meyveler ve topaklar Gzerinde hicbir kosulda birakiimaz, ¢linkl bunlar inokilim seviyesini
arttiran yeri ¢Urlr ve kirletir. Uygun sekilde toplanmasi ve imha edilmesi gerekir (yanmis, gdmulmis, vb.).

Hasat edilen Grin:

- Hasat veya kesin kabin icine dikkatlice yerlestiriimis ve atilmamali, carpilmamali, sikistirilmamali veya
silinmemelidir.

- Hizl bir sekilde ambalaj yerine nakledilir,

- Morluk ve zedelenmeyi dnleyecek sekilde cekilir. Temiz tarla i¢ yollarini dizlestirin ve bakimini yapin, lastik
basincini azaltin ve sirtciileri dikkatlice ve dlsilk hizda stirmenin 6neminin farkinda olun.

- Toplayicilara ve diger tasima personeline, kullanimin énemi hakkinda talimat vermek ve kontrol etmek igin 6zel
bir dikkatle konteynerlere yikleme ve bosaltma. - Hemen ambalajlanmamissa, Uriint gélgede, acik bir barakanin
altinda veya hava kosullarindan yeterince 6rtilmus olarak tutun.

- Ozellikle giiniin en sicak kisimlarinda su kaybini énleyin. Alinacak bazi énlemler, gélgelendirme aglari, su
spreyleri yerlestirmek, i1slak gulla kaplamak ve hasat ile kuliibeye tasima arasindaki slreyi azaltmak olacaktir.

4.7.4 Personel:
- Personel, ilgili otorite tarafindan verilen saglk belgesine sahip olmahdir.
- Tim galisanlar kendi kisisel hijyenlerine katkida bulunmaldir.

- Hastalik belirtileri, sarilik, ishal, 6kstrlk, kotu cilt lezyonlari, vb. Gosterenler stipervizori bilgilendirmelidir. Gida
ile dogrudan temas halinde olan alandan ayrilacak ve isyerine geri dénme yetenegini kontrol etmek icin bir doktor
mudahale etmelidir. Elinizdeki herhangi bir yara yapiskan bantlarla ortiilmeli ve gerekirse eldiven kullaniimalidir.

- Uriine ve isciye zarar verebilecek miicevher ve dider kisisel esyalar yasaklanmali, tirnaklar kisa tutulmali ve
gerektiginde eldiven kullaniimalidir. - Caliganlarin, Grind diski, idrar ve diger kirletici elementlerle pengeler, saglar
vb. lle kirletebilecekleri calisma yerine evcil hayvan tagimalarina izin verilmemelidir.

- Meyve bahgesinde yemek yemeyin, glirimeye ve kirlenebilecek kalinti birakmayin. - Konforlu galisma kosullari,
guvenli ekipman ve yeterli aletlerin yani sira kullanimlari ve bakimi ile ilgili talimatlar saglanmalidir.

4.7.5 Konteynerler:

- Tahta kutular, sepetler, kutular, kesin kaplar veya baska herhangi bir hasat kabinin malzemesi, kolay temizlik ve
dezenfeksiyon saglayan gidalarla temas halinde olmaya uygun olmalidir. Tasarimlari ¢alismaya ve igerdigi Grtinin
agirhgina uygun olmalidir.



- Kaplari mevsim baglangicinda ve her kullanildiklarinda temizleyin ve dezenfekte edin.

- Uriiniin duvarlarina karsi basincini énlemek veya engellemek igin plastik kutu veya yastikli kaplamalari kutularin
veya hasat kutularinin igine yerlestirin.

- Urliniin bozulmasini énlemek igin kaplari fazla doldurmayin.
- Kaplari alana yuklerken, gunesten korunmalar icin kapali tutulmalari énerilir.
4.7.6 EKipman ve aletler:

- Calisirken iyi calisan aletler - makaslar, bigaklar, pense veya diger aletler kullanin; bdylece Uriine zarar vermezler,
calisanlar icin guvenlidirler.

- Kullanilan ekipman, aletler, aletler ve hasat kaplari calisma sirasinda duzenli olarak temizlenmeli ve dezenfekte
edilmelidir.

4.7.7 Meyve iiriinlerinin ve "U-pick" sistemlerinin dogrudan pazarlanmasi:

Birgok meyve isletmesi Urtnlerini dogrudan "bitki Gzerinde" satar veya musterilerin meyveleri kendileri "U-pick"
sistemi ile toplamasina izin verir. Her iki durumda da uretici, kurulusun iyi bir tarim uygulamalari programi oldugunu
bildirmeli ve musteriyi bu énlemlere uygun olarak belirlenenlere uymasi icin tesvik etmelidir.

5 Packinghouse veya paketleme doken
5.1 Amag

Uriiniin piyasa haziriginin (temizlik, dezenfeksiyon, segim vb.) Sunumu ve paketienmesi, kaliteyi ve akil sagligini
korumak ve bu iglem sirasinda herhangi bir kontaminasyondan kaginmak amaciyla gerceklestiriimelidir.

5.2 Gerekge

Meyveler kosullandirma ve paketleme sirasinda hasarlara ve kimyasal, fiziksel ve biyolojik kirlenmeye karsi
hassastir.

5.3 Yer

Ambalajhaneler, agik kuliibeler veya meyvelerin iklimlendiriimesi ve ambalajlanmasi igin bagka herhangi bir yer
asagidaki alanlarda bulunmalidir:

- Endistriyel faaliyetler veya Griiniin hijyeni ve tlketicinin saghgi igin tehlikeli olan baska bir dogasi nedeniyle
cevresel kirlilik icermez.

- Sel riski yoktur.
- Zararh bécek istilasina maruz kalmazlar (kemirgenler veya hastaliklari iletmek icin tehlikeli diger hayvanlar).

- Uriinlerin, binalarin, tesislerin ve ekipmanlarin temizligi ve aritmasindan sularin uygun sekilde bertaraf edilmesine
izin verin.

- Atmosferi kirletmeden ve uygun yagmur suyu drenaji ile tasitin gegisine izin vermeden tasitlarin gegmesini,
konsolide ve sikistiniimig erisim yollarini saglamlastirmasi. Ek olarak, hayvan yetistiriciligine adanmig alanlardan ya
da bol miktarda vahsi hayvan bulunan alanlardan kolayca ayrilir.

5.4 Boyut, tasarim ve diizen

- Boyut, islenecek Urtuniin hacmine, ekipmanin boyutuna, depolama kapasitesine ve personelin rahat¢a dolasip
rahatca ¢alismasi icin yeterli alana sahip olmalidir.



- Farkh sektorlerin tasarlanmasi ve dizenlenmesi, kirli alanlardan hava veya temas yoluyla ¢apraz bulasmayi
onleyerek sanitasyon iglemlerini kolaylastiracaktir.

- Farkl sektorlerin ayrilmasi, takip edilen amag icin belirli hijyen prosedurleriyle yapilacaktir.

- Ambalajlama malzemelerinin ve sartlandirma sirasinda kullanilan kimyasal urinlerin (deterjanlar, mantar ilaglari,
katki maddeleri vb.) Depolanmasi igin 6zel yerler saglanmalidir.

- Urlinler agik tutucular altinda paketlenirse, yapinin tepesine ve altina tutturulmus, kanvas veya diger malzemelerle
(perdeler gibi) tozdan korunmak uygun olacaktir.

- Aletleri ve girdileri tutmak igin yeterli olanaklara sahip olmaniz énerilir. ekipman ve diger malzemelerin yani sira
bakim isleri yapmak.

- Operasyonda kullanilan tim araglar igin ¢evre icerisinde park yerleri olmali, ancak faaliyetle ilgili olmayanlar igin
harici park alani bulunmalidir. izin verilen maksimum hiz ve diger trafik sinyalleri kaydedilmeli ve agikga gérilmelidir.

5.5 ingaat

- Cati, zemin, duvarlar, kapilar ve pencereler su gegirmez, gdézeneksiz, toksik olmayan malzemelerden yapilmali
ancak kolayca temizlenmeli ve dezenfekte edilmelidir.

- Zemin, trafige dayanikli, drenaji kolaylastirmak icin uygun bir egimde ve kir biriken c¢atlaklar olmayan kaygan
olmayan bir malzemeden yapilmis olmaldir.

- Windows bdcek temizligi ve kir birikmesinden kaginmak igin gikarilabilir 6zellikte olmalidir.

- Havalandirma yapilari, ¢atilar, merdivenler ve asansérler kirlenmeyi 6nlemek ve personel igin glivenli olmak Gzere
tasarlanmali, insa edilmeli ve bakimi yapilmalidir.

5.6 Havalandirma

- Uriinlerin yogusma suyu damlaciklari, zararl toz veya kiiflerden kaynaklanan kirlenme riskini en aza indirmek ve
ortamin sicakhgini diizenlemek i¢in dogru bir havalandirma saglamak.

- Filtrelerin periyodik olarak degistiriimesine izin veren yeterli havalandirma girisi saglayin.
- Hava akimi asla kirli bir alandan temiz bir yere gitmemelidir.
5.7 Aydinlatma

- Operasyonlarin 6zelliklerine gére yapilmasini kolaylastirmak icin dogdal ve / veya yapay olarak yeterli aydinlatma
bulunmalidir.

- Isiklar, Urunlerin dogal rengini degistirmemelidir.

- Kirllma durumunda Urinin cam Uzerine yayilmasini énlemek igcin yemegin kullanildidi yerdeki yapay isik
kaynaklari 6rtiilmelidir.

- Elektrik tesisati, dogrudan veya dolayli temasla kazalari énlemek igin glivenlik cihazlarina (diferansiyel devre
kesici, toprak baglantisi, termik salterler, ¢ift yalitiimis kablolama) sahip olacaktir.

5.8 Su
- ieme suyunu dagitmak igin uygun tesisler bulunmalidir.

- Igilmeyen su (yani yangin kontrol sistemi, sogutma vb.) Ayri borulardan gegmeli ve igme suyundan miikemmel
sekilde ayrilmalidir.



- igme ve igme suyu temininde higbir gapraz baglanti bulunmamalidir.

- Drenaj veya benzeri olasi kirlilik kaynaklari, geri akmayi énleyecek sekilde tasarlanmalidir.

- Suyun depolanmasi gerektiginde, kirlenmeyi 6nlemek igin tanklar tasarlanmali, yapilmali ve bakimi yapiimahdir.
5.9 Ekipman

- Urline gelebilecek zararlari en aza indirmek igin is ve ambalajlanacak driin igin kullaniimasi tavsiye edilir (yani her
tarli keskin kenari ortadan kaldirin, ani digsmeleri 6nlemek vb.).

- Bakim isleri icin kullanilan ekipman, aletler, makineler imalat¢i tarafindan Onerilen giivenlik cihazlarina sahip
olacaktir.

- Yiyecekle temas edebilecek tiim ekipman ve aletler, emici olmayan, toksik madde, koku veya tat vermeyen, emici
olmayan ve asinmaya ve tekrarlanan temizleme ve dezenfeksiyon islemlerine karsi koyabilecek malzemelerden
yapiimalidir.

- Atik ve temizlik igin kullanilan ekipman ve mutfak egyalari, kullanimlarini gésteren isaretli olmali ve yenilebilir
Urtinlerle kullaniimamalidir.

5.10 Personelin hijyeni igin tesisler

- Kisisel hijyen igin uygun tesisler bulunmalidir.

- Sihhi tesisler ve gardiroplar, Grtintin kullanildigi alanlarda dogrudan erisime veya iletisime gegmemelidir.
- Sihhi tesislere giris kapilarinin otomatik olarak kapatilmasi onerilir.

- Sihhi tesislerin temizligi ve dezenfeksiyonu, kullanim yogunluguna goére ginlik olarak ve periyodik olarak
yapiimalidir.

- Calisanlarin yeterli hijyenine yetecek kadar igme suyu (soduk-sicak), manuel iglemlerini 6nlemek igin otomatik
musluklar ve hijyenik bir el yikama ve kurutmasi igin aksesuarlar (sabun ve tek kullanimlik havlular) bulunmalidir.

- Isgilerin gdzetmesi gereken hijyen normlarina sahip posterleri gerekli tim yerlere yerlestirin.

- Ambalajlar mitevazi sartlarda veya dogrudan tarlada yapildiginda, tuvalet ve sarniglarla ¢alisan isgilerin hijyeninin
saglanacagi tuvalet ve icme suyu igin 6zel yerler bulunmalidir. (Madde 4.3.11.1'e bakiniz)

- Gardirop ve giyinme odasi igin, sihhi tesisatlardan ve gida isleme alanlarindan fiziksel olarak ayrilmig bir yerin
belirlenmesi tavsiye edilir.

5.11 Tesis ve ekipmanlarin bakimi, temizligi ve giivenligi

- Siparis muhafaza edilmeli ve yer, tesis, ekipman ve mutfak esyalarinin uygun sekilde temizlenmesi ve
dezenfeksiyonu en az gunlik yapiimahdir.

- islem, temizlik galigmalari igin hacim, sicaklik ve su basinci yeterli olmalidir.
- Ekipmanin iyi calismasi ve durumu kontrol edilmelidir
- izin verilen Urlinlere sahip tesislerin sik sik dezenfekte edilmesi gerekir.

- Hasere istilasi derhal kontrol edilmelidir. Kimyasal, fiziksel veya biyolojik Grtinlerle yapilan herhangi bir islem, gida
guvenligini tehdit etmeden yapilmalidir.

- Tesislerin erigim yollari ve dis sektorleri temiz, temiz, zararli, kemirgenleri barindirabilecek kalinti, yabanci ot veya
spontan bitki Ortlist igermemelidir.



- Piyasaya hazirlanirken ortaya g¢ikan atiklar tesislerden uzaklastirilmali ve yiyecek, icme suyu, paketleme
malzemeleri, ekipman vb. Kirlenmesini 6nleyecek sekilde bertaraf edilmelidir.

- llk yardim kitlerinin yani sira tesis alanlarina gére yanginlarin dnlenmesi ve kontrolii igin unsurlar
bulunmalidir. Durumlar periyodik olarak dogrulanmalidir.

5.12 Siiregler

- Uriiniin kalite, akil saghg!, hijyeni ve masumiyeti, bir ambalajhanede, agik bir kuliibe veya tarlada hazirlanmigsa,
hasattan sonra bagimsiz olarak korunmalidir.

- Diger islemler, 6rnegin temizlik, dezenfeksiyon, koruma, gelistirme, secme ve paketleme gibi tirline 6zgudur.
5.12.1 Uriiniin alinmasi:

- Hasat sonrasi igslemlerle parazitler, istenmeyen mikroorganizmalar, tarim kimyasallari veya kabul edilebilir bir
seviyeye indirgenemeyen diger toksik maddeler iceren alandan gelen Urinler kabul edilmemelidir. Uygun
oldugunda, bu hammaddelerin tiiketime uygun olup olmadigini kontrol etmek icin laboratuvar analizi yapiimalidir.

- Uriinlin kalitesini ve genel durumunu dogrulayin. Bazi Uriinlerde, en uygun varis yerini vermek igin vade
derecesinin belirlenmesi gerekmektedir.

- Hammaddeler, zararlari ve bozulmalari en aza indirgemek ve kirlenmeye karsi korumayi saglamak icin sartlar
altinda saklanmalidir.

- Taze tiketim igin yetersiz olan hammaddeler, yiyecek, su ve gevre kirlenmesini 6nleyecek sekilde bertaraf edilmeli
ve atilmalidir.

5.12.2 Kosullandirma:

Kir, Grline gore 1slak (suyla) veya kuru bir sekilde (titresim, firgalama vb.) Giderilmelidir (toprak veya diger yabanci
maddeler).

Islak yontem kullanildiginda, asagidakilere dikkat edilmelidir:

Temizleme suyu, ONE (1) dezenfektan igeren bir igme suyu olmalidir. Sodyum hipoklorit, en yaygin olanidir, ancak
Urlin yuzeyindeki patojenlere dldiriicu bir konsantrasyonda fakat zarar vermeden.

Asiri miktarda kir ve mantar sporunun birikmesini 6nlemek icin periyodik su yenilemesi yapilir.

Dezenfeksiyon isleminin etkinligi, aktif madde konsantrasyonunun ve tedavi zamaninin bir fonksiyonudur. pH ve
organik madde birikimi bu aktif maddenin konsantrasyonunu degistirir. Bu nedenle, ¢6zeltinin periyodik olarak
degistirilmesinin yani sira pH'l izlemek de esastir.

Hidrocooling yapilirsa, dezenfektani igeren igme suyu kullaniimahdir. Su devridaim halinde ardisik gegislerle kir
birikmesini 6nlemek icin diizenli olarak degistirilmesinin gerektigi unutulmamalidir.

Yikanan kalintilari dnlemek i¢in durulanmasi gereken yikama icin izin verilen deterjan maddeleri kullaniimalidir.
- Uriin sicak hava ile kurutulursa, sicaklik ve iglem siiresi kesinlikle kontrol edilmelidir.
- Mantar ilaglari ile cilalama ve / veya hasat sonrasi hastalik kontrolu igin:

e Sadece SENASA tarafindan onaylanmig maddeleri kullanin.

e Eszamanh uygulanirsa, karistirma mekanizmasinin balmumu ve fungisidin karistirildigi kaptaki uygun
calismasini kontrol edin.

e Uygulama ekipmaninin ¢alismasini balmumu ve / veya mantar éldurdcdler igin kontrol edin, ¢linkl nozuller
tikayabilir, damlayabilir veya esit olmayan bir Uriin kapsama alani olusturabilir.

e Yetersiz bir fungisit veya balmumu uygulamasi tiiketicinin saghgini etkileyebilir.



5.12.3 Paketleme:
- Sadece yeni ve temiz malzemeler kullaniimalidir. Ahsap kaplar kullanirken gecerli mevzuata uyun.

- Yeniden kullanilabilir kaplar dogru sekilde temizlenmeli ve dezenfekte edilmeli ve SENASA tarafindan
onaylanmaldir.

- Ambalaj malzemeleri saklanirsa, temiz alanlarda yapilmali, kapali ve zararli béceklerin ve kemirgenlerin girisine
karg! yeterince korunmalidir.

- Kaplarin kot durumda ve / veya kirli olarak kontrol edilmesi, s6kiilmesi ve imha edilmesi igin insanlara sorumluluk
verin.

- Capraz kirlenmeyi dnlemek igin, piyasaya suriilmeye hazir veya depolanmaya hazir paketlenmis Grtnler kirli alanin
veya onceki hazirlik adimlarina karsilik gelen alanlarin Gzerinden gegmemelidir.

5.13 Personel

- Personel, ilgili makam tarafindan verilmis olan Sihhi Belgeye sahip olmaldir.

- Yaptiklari isler igin nitelikli olmalidirlar.

- Ozellikle bazilarindan sorumlu ise, kendi kigisel hijyenini, kiyafetlerini ve ekipmanlarini korumalidir.
- Calisma yerinde sigara icmek, yemek yemek, igmek, tikiirmek veya sakiz kullanmak yasaktir.

- Kiyafet, yaptidi is trtine uygun olmalidir.

- Banyoyu her kullaniglarinda, calismaya baglamadan énce veya kontamine olmus malzemelerle galistiktan sonra
eller dikkatlice yikanmalidir.

- Kisa ve bakimli tirnaklar ve gerekirse eldiven kullanimi gerekli oimalidir. Kozmetiklere ellerde izin verilmez ¢unki
Urtinu koku ve / veya aromalar ile lekeleyebilir veya kirletebilirler.

- Elinizdeki yaralar yapigkan bantlarla dogru sekilde orttilmelidir.

- Hastalik belirtileri, ishaller, 6ksUrlk, kotu cilt lezyonlari, vb. Olan kisi durumunu stpervizére bildirmeli ve bolgeyi
gida ile dogrudan temas halinde birakmali ve bir doktor tarafindan goériimelidir. Ise dénmeden 6nce saglik durumu
kontrol edilmelidir.

- Calisma yerinde molalar veriimemelidir.

- Rutin islerden kaynaklanan yorgunlugu azaltmak icin kisa galisma vardiyalari onerilir. - Ziyaretgiler, denetgiler,
alicilar ve diger calismayan kisiler, Grint kullanirken veya kontrol ederken ortaya ¢ikan hijyen uygulamalarini
gbzetmelidir.

6 Depolama

6.1 Amag

Hasat edilen Grindn kalitesini, akil saghigini ve zararsizligini koruyun.
6.2 Gerekge

Uriinlin dogru sekilde depolanmasi raf dmriinii uzatir.

6.3 Genel diisiinceler

- Her Urin icin gereken depolama ortam kosullarini (sicaklik, nem ve atmosfer) unutmayin.



- Birkag uriin ayni yerde saklanirsa, ideal saklama kosullari ayni olmalidir.
- Depolama tesisleri agsagidakilere gore tasarlanmali ve insa edilmelidir:
Yeterli bakim ve temizlik saglayin.

Zararl boceklerin erisiminden ve yuvalarindan kaginin.

Kirlenmeye karg! etkili bir gida korumasina izin verin.

Meyve bozulmalarini en aza indirin (yani sicakligi ve nemi kontrol ederek).

- Gidalar, balik, guibreler, benzin, yaglama yagdlar vb. Gibi koruma suresini veya organoleptik 6zelliklerini etkileyen
Urtinlerle ayni yerde muhafaza edilmemelidir. - Depolama tesisleri temiz ve dogru sekilde dezenfekte edilmelidir.

- Forkliftleri kullanma Grtnd ¢op, atik, ekipman vb. Tasimak igin kullanilmamalidir. EGer dyleyse uygun sekilde
yikayin ve dezenfekte edin.

7 Ulagtirma

7.1 Amaglar

Hasat edilen urinlerin zararsizligini ve bitinliginu korumaya yardimci olun.
7.2 Gerekge

Tasima ve tagima sirasinda, Urinlerin buyik bir kirlenme olasiligi vardir.

7.3 Genel diigiinceler

- Uriinler gevre kosullarindan korunmali ve gerektiginde kirlenmelerini veya bozulmalarini énlemek igin
buzdolabinda tasinacaktir.

- Nakliye araglar yiiklemeden 6nce tamamen temiz, dezenfekte edilmis ve kuru olmalidir.

- Uriiniin islendigi yerden ayri, ancak hava kosullarindan ve olasi kirlenmeden korunan yerlerde giindiiz giindiiz
(gece, yapay 1s1gin kaplara girebilecek bocekleri gekmesi) yiiklenmesi ve bosaltiimasi énerilir.

- Darbelerden veya titresimden kaynaklanan yara ve morluklari dnlemek igin paletleri veya miinferit kaplari yavasca
yukleyin ve bosaltin.

- Seyahat sirasinda urinin kalitesine zarar verebilecek hareketi dnlemek ve personelde olasi kazalari 6nlemek igin
yuki bélmeye sabitleyin.

- Her Urun igin ideal tutma kosullarinin karma yuklerde (sicaklik, etilen Uretimi ve buna duyarlilik, nem vb.)
Uygunlugunu unutmayin.

- Gida dis1 Urlinler meyveleri yabanci koku veya toksik kalintilarla veya saglik riski tasiyan herhangi bir maddeyle
kirletebilir.

- Soguk tasima icin tavsiye edilir:
Ylkleme alani sogutulmal.
Yuklemeden 6nce arag¢ bolimini istediginiz sicakliga kadar 6énceden sogutun.

Aracin iginde ve gevresinde soguk hava sirkiilasyonunu saglamak igin paletler veya arag igindeki kaplari yerlestirin.



Sogutma ekipmaninin iyi ¢galisma kosullarini ve 6zellikle Griniin gereksinimlerine uygun olup olmadigini kontrol
edin.

Tasima sirasinda dogru sicakligin korundugunu kontrol etmek igin termografileri yiike dahil edin.

Duvarlarin, zeminin, gatinin ve yik bélmesinin kapilarinin bitiinligind dogrulayin; Havalandirma kapilarinin ve
acikhklarinin dogru caligip calismadigini kontrol edin.

Ekipmanin temizligini dogrulayin, ¢iinki dnceki yuklerden kalan koku, toksik madde kalintilari, béceklerin varligi
veya yuvalari yikin kalitesini etkileyebilir. Ayni sekilde, kir veya urln kalintilari hava dolagimini etkileyebilir.

- Nakliye araglarini, driinlerin kullanildigi alandan izole edilmis yerlere park ederek yanma gazlar ile kilenmekten
kaginin.

- Araglar, yirirlikte olan yasada (Ulusal Ulastirma Kanunu) olusturulmus giivenlik cihazlarina sahip olmalidir.
- Surticller, ulasim araglarini sirmek icin ilgili yetkiye sahip olmalidir.

8 Egitim

8.1 Amag

Her ekimde ve pazara hazirlanmasinda ¢alisan personelin iyi hijyenik ve tarimsal uygulamalar konusunda tam bilgi
sahibi olmalarini saglamak ve Uriinlerin hijyen, kalite ve masumiyetlerini stirdiirmedeki rol ve sorumluluklarinin
bilincinde olmalarini saglamak.

8.2 Gerekge

Egitim, herhangi bir gida hijyeni sisteminde temel 6neme sahiptir. Yetersiz gida egitimi ve / veya gida kullanimina
katilan herhangi bir kisinin hijyenine iliskin talimat ve denetim, givenli gida Urlnleri ve tiiketime uygun olmalari igin
olasi bir tehdidi temsil etmektedir.

8.3 Bilgi ve sorumluluklar

- Hasat edilen Urtinlerin yani sira Uretim ve tasima prosedurlerini de kontrol etmesi gereken piyasaya ekim ve
hazirligin her agsamasinda denetmenler bulunmalidir.

- Personel, taze meyve Grinind (tretim / iklimlendirme / paketleme / depolama / tasima) elde etmek igin herhangi
bir Gretim adimindaki gorevleri hakkinda derin bilgiye sahip olmali ve ayrica kirlenmeye ve bozulmaya karsi
korunmasindan da sorumlu olacaktir.

8.4 Egitim programi ve bilgi glincellemesi
- Hatalari tespit etmek ve diizeltmek igin personeli diizenli araliklarla egitin ve denetleyin.
- Periyodik egitim ve glincelleme oturumlari uygulamak.

- Egitim, 6zellikle saglik ve kisisel hijyen gibi, belirli tasima uygulamalarinin dneminin daha iyi anlasiimasini
saglamak icin tasarlanmalidir.

- Uretim siirecinin farkli adimlarinda calisan personelin ortak egitimlerinin yapiimasi énerilir.
- Egitim programlari periyodik olarak gézden gegcirilmeli ve gerektiginde surecin taleplerine gore guncellenmelidir.

- Zirai ilaglari kullanan ve kullanan ve tehlikeli veya karmasik ekipmanlarla ¢alisan tim isgiler 6zel bir talimat ve
egitim almali ve bu is i¢in kalifiye olmalidir.

8.5 Denetim



Egitimli personel periyodik denetime sahip olmalidir. Denetim otoriteleri gida hijyeni ilkeleri ve uygulamalari
hakkinda gerekli bilgiye sahip olmali ve olasi riskleri degerlendirebilecekleri gibi karsilastiklari sorunlari ¢6zmek icin
gerekli dnlemleri alabileceklerdir.

9 Belgeler ve kayitlar

9.1 Amaglar

- Surecin hangi asamasinda hata oldugunu zamaninda tespit edebilme ve uygun sekilde ¢ézebilme.
- Uretimin kesin kaynagini belirleyin.

- Uriiniin Gretim prosediirlerini bilir.

- Tamamen s6zl{ iletisimin dogasinda olan hata risklerini azaltin.

9.2 Gerekge

Belgeleme, sorunlu durumlarin hizli bir sekilde izlenmesini saglar.

9.3 Genel diisiinceler

- Farkl suregleri olusturan tim gorevleri belgeleyin. Bu amagla talimat belgeleri (ekipmanin 6zellikleri ve kullanimi,
kimyasal urin uygulama prosedirleri vb.) Ve verileri kaydedin (sudaki mikrobiyolojik ve kimyasal seviye
konsantrasyonunun izlenmesi vb.). Bilinmesi gereken asgari bilgiler sunlari igerir: Uretici ve Uretim parametreleri,
isciler, uretim yollari, ekipman ve teknikler, hammadde, girdiler ve icerikler, hava kosullari, bitki saghgi islemleri,
depolama, nakliye, analiz sonuglari, olaylar, degisiklikler , vb.

- Tim personelin, Uretim surecinin herhangi bir asamasi icin gereken bilgiler konusunda iyi bilgilendirildiginden emin
olun.

- Birincil tretim (ekim-hasat), paketleme prosediirleri, depolama kosullari ve nakliyeyle ilgili her Grlin partisine iligkin
bilgi saglamak faydali olacaktir.

- Egitici dokimanlar, prosedurlerin veya gorevlerin mantikli bir sirasini takiben, okuyucularin erisebilecegi zorunlu,
kesin, acik bir dilde yazilacaktir. Giincel olmalilar.

- Veri kaydetme formlarinin tamamlanmasi kolay olmali ve bilgi icin yeterli alana sahip olmalidir.
- Miktar, Griinin genel durumu, vade endeksleri vb. Gibi gelen Griinlerden gelen bilgileri kaydedin.

- Karsilik gelen yerlerde planlar, prosediirler ve akis cizelgeleri mevcut olmalidir. - Uretim alanlarina ve retilen
turlere gore gerekli bilgilerin toplanmasi zorunludur.

10 izlenebilirlik ve iiriin hatirlama

- Uretim-pazarlama zincirinden sorumlu olan tiim insanlar, triinlin gida zincirinin herhangi bir yerinden izlenmesi ve
karakterizasyonu icin bir dizi prosedur tasarlamalari gerekecektir. Bu, tim zincir boyunca urlnin geriye dénik
olarak izlenmesini saglayan bir dokiimantasyon ve kayit sisteminin varligi anlamina gelir.

- Izlenebilirlik planini uygulamak igin, tiim bilgileri orijinden tasiyan Uriinle birlikte génderilen belgelere sahip
olunmasi gerekir.

- Bir izlenebilirlik sistemiyle, bir migteriden bir talep varsa veya tiiketicinin givenligi i¢in bir miktar tehlike tespit
edilirse, paketleyiciler Griini tamamen ve hizli bir sekilde bulabilir ve geri ¢agirabilir ve sorunun kaynagini
arastirabilir.

- Tehlikeyi temsil edebilecek urlinler uygun sekilde ortadan kaldirilana kadar gézetim altinda tutulmalidir.



